
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Concombre* vinaigrette Salade de blé Mortadelle Carottes* râpées vinaigrette Pastèque* 

Galette et saucisse Filet de merlu pané Emincé de bœuf au paprika Rôti de porc Pilons de poulet sauce Tex Mex

Compote de pommes Haricots panachés Pommes vapeur Cocos blancs
Riz

Ratatouille

PRODUIT LAITIER Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage 

DESSERT Yaourt Fruit frais* Faisselle au coulis de fruits Fruit frais* Gaufre 

Produits bio

RESTAURANT SCOLAIRE
SAINT PÈRE MARC EN POULET

Semaine du 26 juin au 1er juillet 2017

PLAT CHAUD 

ET SA 

GARNITURE

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé 

d'ingrédients crus de saison

Producteurs locaux

Pain : Fourniture de pain artisanale par votre boulanger local 

Crèmerie de la Rance

Porc (rôti, côtes et sauté): Ferme de la Moinerie

Saucisse du Pays de Dinan


